L.OISEAU
DE FRANCE

Bienvenue dans le bistrot du grand chef Bernard Loiseau, a Tokyo.
Situé au sein de I'Institut Francais du Japon, « Loiseau de France » vous invite a
savourer le bon gout de la France en voyageant a travers ses régions.
Grace a notre cenothéque, vous découvrirez aussi les différents vignobles de France.

« I’ambassade des terroirs de France »
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Nos menus X — 2 —

Déjeuner 7 > 7 2800
Entrée du jour AHD A & — KX —
skeksk
Plat dujour KHD A A > 7 v ¥ 2
skeksk
Dessert et café 74— h & I — k& — +1200

Menu Découverte HHE 0D 4 = 2 — 5000
Entrée, plat et dessert a choisir a la carte
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Menu Régional 7500
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Boeuf Bourguignon
Ty 7T F =3
Ou #ru

Homard bleu sésé;é

Fe—-7—
Ou #ru

Tournedos Rossini aéaéaé

2y ¥y—=
%k k

Dessert au choix
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La Carte
Entrées

Flan de champignon et velouté de topinambour
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La France est un pays champignon. parfum de la terre 7K D FREZ A, KOEFD
Paté en croute Alexandre Dumaine é cé
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Recette historigue du chef 3 étoiles de 1935 a 1964 a La Cote d’Or a Saulien
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Salade de taboulé et crabe Style Bernard Loiseau é

AR T A 7’7“ —DRTVLHITK ~v—T WAL T

Fusion de I' Asie et de la France 7 ¥ 7 & 7 7 > A D&

(Euf en meurette facon Bernard Loiseau
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Le plat emblématique de Bounrgogne revisité par le maitre 7" ) T —= 2 O ZEH] 2 BLEL L > €

Plats

Beeuf Bourguignon de Bernard Loiseau éé
EHELOHFRT A v EAA N)F—-a7 S —RXKXA )L

[ e godit du terroir, spécialités de Bourgogne ~— 7" )3 —= 2 OFFEM. Z L THEDKD L
Poulet au vin Jaune, légumes de saison
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De I’Ain a la Franche-Comté 74> & 77> 2 - 72> 7

Homard Bleu de Bretagne, Thermidor Chou farci de légumes é é é é é
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Un goiit de Bretagne "0 X —= 2 DI

Quenelle de poisson, sauce au safran et coquillages
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Une histoire en Rhone-Alpes 7 —X=7 0717

Poisson du Jour, coulis de navets et purée d’ail
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En hommage anx: mythigues grenouilles de Bernard 1oisean /b7 —/k 27" —D g5 DT/
Tournodos Rossini, sauce périgueux Salade de jeunes pousses ;é ;éééé
FEFZ74LRETZ 4T/ 70y —= RYT—=Y = +J2aT7ODRFY

De Paris an Sud-onest ¥ 2> 5 B PGHEA
Desserts A choisir sur notre chariot a desserts 74 — b 7 3 > 5 5 HIU < 2 & L

Paris-Brest, Chou craguelin, crémenx an praliné noisettes maison
N—EWF VDI Y—LIzoRXODDNANY T L R |
Montblanc, cassis et créme marron
EVT IV AVADY v AEFFED 7Y — L4
Le Mille-feuille vanille, pate feuilletée faite maison et créme a la vanille
IWT7 4 —2. AFM AL M EN=F 7Y — 4
Verrine poire, frambroises, purée de poire et mousse vanille
VEELE 750 A —X0ORY —X FHEOE2—L £
¥700 de supplément ;é 1DEfF&ET v 7 F ¥ —Y+¥700
Taxes incluses, frais de service de 10% BMERSENTHET, +—E AR10%



Boissons sans alcool ¥V 7 b

Eaux 7K

Eau minérale Evian (plate)
IXATNWT F—R—

Eau minérale Perrier (gazeuse)
IATNT =R RIK

Sodas Y —4%

Tonic frangais bio Kaskad b = v 7
Ginger ale francais bio Kaskad v vy—=—n
Thé froid Oolong 7 —wr 7k

Sparkling frangais sans alcool
ST N N
French Bloom blanc H
French Bloom ros¢ &

12cl/75cl
75cl

Boissons chaudes {8 2> WA ¥

75cl 800 Café expresso =AT LY
Café allongé =—t—
75cl 900 Café au lait #7 =41
Café Bernard Loisean 100% arabica rand cr:
Torréfié basse température en Bonrgogne-Franche-C
20cl 800 N7 x ~)L—)L agy —
20cl 800 Café expresso =RA7 LY
20cl 600
Chocolat chaud A rFa=zl-—h
Sélection de thés et infusions de Mariage Freres
1500/8000 Thé noir Marco Polo #LZ&
8000 Thé vert et noir Casablanca fikt LALZ

Rooibos Rouge Métis N ARAT1—
Infusion tilleul Tilia Argentea /L N—Ur 7

Apéritifs et vins au verre et en carafe
BRI A Y IE 7 SAEHS 72T

Coupe de Champagne brut “classic” Deutz TIR L /N—Z 12cl
Biere pression EE— 32cl
Cidre brut Tradition Maison Hérout D W% 75cl
Biéres artisanales Bernard Loiseau L F—n vy =D I T 7 e — )L

Blanche de Blanche FLrPVE =L al T — v AF—RU—K 33cl
Blonde au miel Ne=F L Ve =L AT = DT 33cl
Blonde au cassis T HTU N a— A THBESE =T a e — L 33cl
Vins blancs et rosés AU A EaPU A 12cl
Alsace Gewurztraminer grand cru 7'V =/LY RFIR— /L 2017 Domaine Lucien Albrecht 1400
Cobte de Provence rosée Yo — T— 2020 Chateau de la Tour 'Evéque 850
Cotes-du-roussillon BT = TNl aTT 2022 Le Roc des Anges 800
Sancerre « Calcaire » Vily P d=t= Ny A N 2022 Domaine Fouassier 1700
Pouilly-fuissé Clos Varambon VETIAN-S 2020 Chateau des Rontets 2500
Rully « Maiziéres » Sy LR R 2021 Domaine de ’Ecette 1400
Santenay « les champs Claude » e TN 2020 Benoit Girardin 1800
Saint-bris « corps de Garde » V—U4=3+7 7 2020 Domaine Goisot** 1500
Vins rouges 7R A

Brouilly T AA 2020 Domaine Burgaud 1200
Gigondas « Aux lieux-dits » Z/VFyi=a ¥ F— Hrv— 2020 Santa Duc** 1850
Saint Emilion grand cru Ava— 2020 Mondot 3000
Languedoc TNt 2022 Le Cartel 1800
Cahors ~ X 2019 Clos Troteligotte** 1900
Savoie, mondeuse EUT A 2018 Domaine Chevillard* 1800
Aloxe-Corton « vieilles vignes » v/ )U—)L 2020 Gaston & Pierre Ravaut 2600
Boutgogne « Roncevie » B )T —)1 2018 Domaine Atlaud pére et fils 1900
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