L.OISEAU
DE FRANCE =«

Bienvenue dans le bistrot du grand chef Bernard Loiseau, a Tokyo.
Situé au sein de 'Institut Francais du Japon, « Loiseau de France » vous invite a
savourer le bon gout de la France en voyageant a travers ses régions.
Grace a notre cenothéque, vous découvrirez ausst les différents vignobles de France.

« Lambassade des terroirs de France »
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Nos menus X = = —

Déjeuner 7 > F 2800
Entrée du jour AXH D 2 & — X —
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Dessertetcafé 7 ' — h & 2 —k — +1200

Menu Découverte <= yD A = 2 — 5000

Entrée, plat et dessert a choisir a la carte
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Menu Régional
Oeuf en meurette
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Entrées

Carpaccio de saumon mariné a 'aneth, créme de raifort
TANTYY ALY —EYDAV Ay Fa, F—AFT74v>2D7Y—LA
De la mer a I'Alsace #F2> 5 7 L4 X A\

Paté en croute Alexandre Dumaine éé

TLIZH YN TaXfvOBELNT - T 70—t

Recette historigue du chef 3 étoiles de 1935 a 1964 a 1.a Céte d’'Or a Saunlien

V= a2—Da—FF—)LD 3DEYz7ORELHKL & 1935 s 1964 £ £ T

Macédoine de légumes et noix de St-Jacques ;é
PIX v RU—XEKRXRTDT YL
Grand classique de la cuisine francaise 7 5 > X FLEE D A& H

(Euf en meurette facon Bernard Loiseau
F—F Py r7DL—Ly b RIAVOEY NvF— g7V —AXAf N
Le plat emblématique de Bourgogne revisité par le maitre 7" )v 3 —= 2 DR 2 KL > €

Plats

Beeuf Bourguignon de Bernard Loiseau éé
EEFORT A vEIAR ~AF— a7 =22
Le godit du terroir, spécialités de Bourgogne — 7 v 3 —= 2 OFFEN. 2 L THEDBKED O

Poulet au vin Jaune, légumes de saison

EEHMHEDO Y 2 —y—huo—2F Trvyda—XUAf DY —2R
De I’Ain a la Franche-Comté 74 > &7 7> a2« AT

Homard Bleu de Bretagne, sauce Thermidor Chou farci de légumesé‘é c@éé
TWR—Zalf 7 V= AT —ADu =Rt V=R TLVIF—VY =R FrXYDEEGFD

Un goiit de Bretagne 7" /v X —= 2 DIk

Quenelle de poisson, sauce au safran et coquillages

Aozt $77VvEHBEDY —2A

Une bistoire en Rhone-Alpes v —2=7 v 7 H#iJ5

Poisson du Jour, coulis de navets et purée d’ail

AHOfEfE H#7O D s —)eH—) v 7 E2—L

En hommage anx mythigues grenouilles de Bernard Loisean ~w 7+ —n « 2 7/ —=DifaF D4 Tl iflg & # L T

Desserts A choisir sur notre chariot a desserts 7 #— 7 v 25 BIEU < 72 &

Paris-Brest, Chou craguelin, crémenx: an praliné noisettes maison
N—HNF VDI Y =L RY) DY - TR L
Tarte au citron metinguée Zartelette, crémens citron et meringue moellense
RV b e bRULEY S IY—LEY TN XL YTRZ
L’Opéra Biscuit joconde, ganache chocolat et créme an café
k= AT
Pavlova aux fruis exotiques
IESFy s TN—Y AT ATy
¥700 de supplément 12IffE T v 7'F v — +¥700
Taxes incluses, frais de service de 10% Bt &3 & TN T EF, ¥+ — b 2k} 10%



Eaux 7K

Eau minérale Vittel (plate) 75cl 800

SATNVT F—R—

Eau minérale Perrier (gazeuse) 75cl 900

IAXATNT F—R— HEK

Jus Bernard Loiseau ¥ = —2X
Nectar griottes et bourgeon de cassis 20cl
ELRF2) =TIy I AT POV 2R

Sodas ¥ —X

Tonic francais bio Kaskad ~=v 7 20cl 800
Ginger ale francais bio Kaskad v > v v —=x 20cl 800
—

Sparkling frangais sans alcool
ST A=) N

French Bloom blanc H 12cl/75cl
French Bloom rosé © ¥ 75cl 8000

Kir signature Bernard Loiseau

Kir royal au champagne signature Bernard Loiseau
Coupe de Champagne brut “classic” Deutz

Biére pression 42 & — v

Cidre brut Tradition Maison Hérout > — F b

1.450/8000

Boissons chaudes 5  #l a4
Café expresso TAZ L v

Café allongé¢ 7 —E —

Café créme 77 7 = 4 L

Café Bernard Loisean 100% arabica rand cru, bio,

Torréfié basse température en Bourgogne-Franche-Comté

47z NS g7 —
Café expresso TAZ L v Y/

Chocolat chaud &y b F 3 2L —

Sélection de thés et infusions de Mariage Freres

Thé noir Matco Polo AL %%

Thé vert et noir Casablanca 4% & 41 4%

Rooibos Rouge Métis )L A K AT 4 —

Infusion tilleul Tilia Argentea ¥ V23— 1 v F v

Biéres artisanales Bernard Loiseau X))V +—jL « 2 7YV —D 2 57 hE—)L

Blanche de Blanche 7t > > E—n, 29 7>K8—, vXAX—F>—pN
Blonde au miel "=— F L > E—un, Y T>K— P>F4—
Blondeaucassis 75 v 7 A5 bY 2 —ATCHBI LTy Fe—)b

Vins blancs etrosés 7 1 > &7 A >~

Alsace Gewurztraminer grand cru 77 2 )b b 2 3 2 —)L
Céte de Provence rosée >V —, 7 )V F v a2, ¥ 77—
Cote du Roussillon Leffet papillon v AT

Les perruches Chenin Yafyv T IV

Saint-Bris Corps de Garde V=T 4 =3y T TV

Rully « Maiziéres » ¥ x )b N A
Santenay « les champs Claude » ¥yl B A
Pouilly-fuissé ¥ x b N A
Vins rouges IRT A

Beaujolais « Gargantua » A AA

Gigondas « Aux lieux-dits »
IIVFyya, A—VT 22—, ¥y5— 4>y —

Saint Emilion grand cru Ay —
Languedoc Tty va
Cahors 2Ry 7
Savoie, mondeuse EVT TR

v/« /77—
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Aloxe-Corton « vieilles vignes »
Bourgogne « Roncevie »

12cl
12cl
12cl
32cl
75cl
33cl
33cl
33cl
12cl
2016 Maurice Griss 1.700
2020 Chateau de la Tour 'Evéque 850
2022 Le Roc des Anges 800
2021 Domaine Thomas Frissant 1.200
2020 Domaine Goisot** 1,500
2021 Domaine de ’Ecette 1.400
2020 Benoit Girardin 1.800
2021 Domaine Metlin 2,200
2021 Domaine des Craies 1.200
2020 Santa Duc** 1.850
2020 Mondot 3.000
2022 ILe Cartel 1.800
2019 Clos Troteligotte** 1.900
2018 Domaine Chevillard* 1.800
2020 Gaston & Pierre Ravaut 2.600

2018 Domaine Arlaud pere et fils 1.900
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2.550
2,400
3.200
4,500
4.200
5.400
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5.550

9.000
5.400
5.700
5.400
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5,700



