1.OISEAU
DE FRANCE »

Bienvenue dans le bistrot du grand chef Bernard Loiseau, a Tokyo.
ué au sein de 'Institut Francais du Japon, « Loiseau de France » vous invit
savourer le bon gout de la France en voyageant a travers ses régions.
Grace a notre cenotheque, vous découvrirez aussi les différents vignobles de France.

« I’ ambassade des terroirs de France »
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Nos menus X = 2 —

FHIRE Z > F Menu Déjeuner en semaine ¥ 3500
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Amuse bouche,Entrée du jour,Plat du jour
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Chariot de Dessert

Café
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Amuse bouche
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Oeuf en meurette
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Le poisson du jour
Fokok
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Roti de pore de Iwate, poire de terre yakon
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Tournedos Rossini
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Chariot de Dessert
Café
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T 75V La Carte
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Escabeche de Sawara aux agrumes accompagnée de rémoulade
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Téte de fromage tiede fagon mimosa
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Asperges blanches sauce hollandaise parfumé a la truffe
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(Euf en meurette signature Bernard Loiseau
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Beeuf Bourguignon a la maniere de Bernard Loiseau
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Carbonnade de porc mijotée a la biere de la maison Bernard Loiseau
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Quenelle de poisson, sauce fenouil
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Daurade rotie en croute persillée sauce citronnée
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Tournodos Rossini, sauce périgueux et foie gras poélé
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F—X Fromages
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Assiette de fromages
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